Buenas Practicas de la
Cadena de Valor
Agroalimentaria
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Sonando...

:COmMo nos imaginamos nuestra
Iniciativa en 5 anos?

;Qué estaremos haciendo?
;Con quiénes?

° 74 ? . :
(Donde: Sentimiento

Color



,Qué son las cadenas de valor
agroalimentarias?

Las cadenas de valor agroalimentarias son procesos que se integran de etapas, personas,
relaciones sociales y autodeterminacion de los pueblos desde el cultivo de las semillas hasta el
consumo de los alimentos. El valor de la cadena esta representado por elementos tangibles
como el territorio, las personas, las labores y los insumos, y elementos intangibles como la
cultura, los saberes, las emociones y los sabores. (Mujeres por Iberoamerica)




Elementos de la cadena de valor

agroalimentaria

Territorio

Q Campesinado
Q Biodiversidad

Q Herramientas

Q Cultivo

© Cultura gastronémica

Transformacion

Comercializacion
y/0 difusion

Q Insumos

Q Ingredientes

Q Saberes tradicionales

@ Cocineras y cocineros
tradicionales

‘ Recetas tradicionales

Q Empaque y etiquetado
Q Redes de comercializacion

Q Consumo consciente

Q Intercambio de saberes

.~ scguidadysoberania alimentaria




Caracteristicas de las cadenas de valor

Valores tangibles Valores intangibles

Lo que vemos lo que percibimos a
través de los sentidos

Personas

Procesos

Insumos Identidad cultural
Productos Saberes

Platillos Sabores

Semillas Olores y texturas
Redes Cultura

Biodiversidad Emociones




Buena Practica

¢Qué cosas buenas hacemos
en nuestra iniciativa?



Sostenibilidad de la cadena de valor
agroalimentaria

Organizacion al interior de
la iniciativa contemplando
herramientas
participativas para la
planeacion comunitaria.

Social

—

Articulacion de personas y
organizaciones, para la
generacion de redes de
apoyo.

Reproduccion
y produccidn
de lavida

Territorial

Cultural

Econbémica

Ambiental

Estrategias de vida y gestion
de cocinas tradicionales para
contribuir a la autonomia
econdémica.

Practicas de cosecha,
poscosecha, manejo de
alimentos y comercializacién
par reducir sus impactos
negativos ambientales.

ldentidad con el territorio

para la salvaguarda del
patrimonio gastrondomico de
las cocinas tradicionales.



Cierre

De acuerdo a las 5 dimensiones,

4En cuadl nos sentimos con mejores practicas?

Y

sen cual con mayor dreas de mejora?




iGracias!
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