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Etiqueta narrativa

Narrar los quesos y los lacteos

Producto Caracteristicas
Historia
Territorio Localidad

Area geogréfica

Altitud, caracteristicas de clima y suelo
Animales Indicar el nUmero de animales

Raza

Cémo se producen

Como se alimentan

Bienestar animal Practicas de bienestar animal:

e espacio a su disposiciéon

e Ambientes de cobijo

e Contacto de las crias con la madre
e Tratamientos suministrados

Elaboracion Tipo de leche
Técnica de elaboracion
Curado Periodo de curacién

Describir brevemente el local en que se produce

Consejos para el uso o

la conservacion Cémo y dénde conservar mejor el producto
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Narrar las hortalizas, la fruta y las legumbres

Variedad cultivada

La variedad Caracteristicas
Historia
Territorio Localidad

Area geogréfica

Altitud, caracteristicas de clima y suelo

El cultivo Indicar cuanto terreno se cultiva

Dénde se consiguen las semilla

El periodo y la técnica de siembra

Manejo del cultivo: Suelo, riego, equipo usado, técnicas de produccion

Recoleccién y la Periodo de recoleccién y con qué método
conservacion Técnica de limpieza, conservacién y envasado.
Elaboracién Describir el proceso de transformacién

Ingredientes utilizados y su procedencia

Consejos para el uso o | C6mo y dénde conservar el producto de la mejor forma y cémo cocinarlo o
la conservacion prepararlo para la coccion
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Narrar los panes y los dulces

et ]

Describir las principales caracteristicas del pan (o el dulce)

El producto Informacion sobre la historia
Curiosidades vinculadas con su produccion.
Territorio Localidad

Area geogréfica
Altitud, caracteristicas de clima y suelo: Solo en el caso que le den algun atributo
especial al producto

Materia prima

Indicar los ingredientes empleados, especificando su procedencia.

Elaboracion

Describir el proceso de elaboracion
Indicar el tipo de horno (de lefa con fuego directo, eléctrico)
Tiempos de coccién

Periodo de produccién

Narrar los pescados

Indicar en qué periodo se elabora el producto ( cuando se trata de ingredientes
de temporada)

Describir las principales caracteristicas del pescado

El producto Informacién sobre la historia
Curiosidades vinculadas con su produccion.
Territorio Localidad

Area en que se capturan (y el lugar en que se produce la elaboracién o la
trasformacion).

Técnica de pesca

Indicar el periodo y la técnica de pesca.

Elaboracion

Describir el proceso de elaboracién y especificar cuando se produce.
Indicar los ingredientes utilizados y su procedencia.

Periodo de produccion

Indicar en qué periodo se elabora el producto ( cuando se trata de ingredientes
de temporada)

Consejos para el uso o
la conservacion

Como y donde conservar de la mejor forma el producto.

Elaboracion propia con base en:

Balderesch, Francesca, et al (2015). La etiqueta narrativa. Una revolucién en la comunicacion alimentaria. Slow
Food y Laboratorio Chimico della Camera di Commercio di Torino. 18 pp. Disponible en:
https://docplayer.es/53285466-La-etiqueta-narrativa-una-revolucion-en-la-comunicacion-alimentaria-

peguena-guia-para-su-composicion.html
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